' SPECIJALITETI KUCE ‘

Govedi file "GROSINICKA" 1,7
(crveno vino, vrganji, sunka)

Biftek na "GROFOVSKI" 1

Teleci popecak punjen guscjom jetrom obljubljen Spekom

Varazdinski "CUG" (za dvije osobe) 1,7
(biftek u vrganjima, punjeni lungic s kravljim sirom, pileci file u
kosuljici od speka, ramsteak na Zaru, pole krumpir, povrce na Zaru)

Teleci kare bez kosti na podlozi od tartufa 1,7
Pacja prsa u umaku od sljiva 1

Pureci steak zapecen Sparogama na posteljici od gljiva 1

Teleca koljenica ( za dvije osobe)
Juneci T-bone steak - odlezan (DRY AGED) 1 kg

Juneci ramsteak - odleZan (DRY AGED) 1 kg

HLADNA PREDJELA

Zagorski tanjur 7
(meso iz banjice, domaca Sunka, svjeZi i dimljeni sir)

Prsut s maslinama
Kulen
Meso iz banjice, kosana mast
Carpaccio od bifteka i pacjih prsiju na posteljici od
Sarene salate
Salata od hobotnice s krumpirom 14
Dimljeni losos (tost, maslac) 1,4,7
. Hladno topla salata sa lososom i chia sjemenkama 4

Biftek tatar (tost, maslac) 1,3,7




' JUHE

Goveda juha s domacim rezancima 1,3,9
Zagorska juha sa vrganjima 1
Krem juha od vrganja 1
Juha od rajcice 1
Francushkajuha 1,7
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TOPLA PREDJELA

Guscja jetra sa Zara na posteljici od salate
Zeleni rezanci sa dimljenim lososom 1,4,7

Domaci Siroki rezanci sa racicima i tikvicom 1,2,7
RiZoto od piletine 1,7
Domaci njoki sa umakom od sira 1,3,7
Zeleni rezanci sa vrganjima i piletinom 1,7
Penne sa rajcicom, pancetom i bosiljkom 1,7
CrniriZoto od sipe 1,7,14

Pohani sir u sezamu, umak tartar 1,3,7,10,11
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RIBE I MEKUSCI

Riblja plata (za 2 osobe) 1,4,7,14

(smud file u kukuruznom brasnu, brancin file na Zaru, lignje punjene prsutom
i sirom, dalmatinska garnitura)

Brancin fileu umaku od kapara i limuna 4

l Pastrva na Zaru obloZena lukom i Sampinjonima 4




’ Smud file u kukuruznom omotacu 1,4 ‘
Lignje na Zaru 14
Lignje punjene prsutomisirom 7,14
Lignje prZene, tartar umak 1,3,7,14

Lignje na pariski, tartar umak 1,3,7,14

s\ A<

JELA PO NARUDZBI

Biftek u lisicarkama 1
Biftek u zelenom papru 1
Biftek u vrganjima 1
Biftek u tartufima 1,7
Pureci steak u umaku od tartufa 1
Pureci file zapecen rajcicom i bosiljkom na kremi
od bovizole 1,7
Pileci file punjen lososom u umaku od kopra 1
Pileci savitak punjen Spekom i Sparogama u umaku od
Sampinjona 1
Lungic na zagrebacki 1,3
Lungic punjen sa suhim sljivama u sljivovici 1
Teleci odrezak na becki 1,3
Teleci savitak punjen domacom sunkom na kremi od sira 1,7
Teleci odrezak u umaku od vrganja 1,7
Ramsteak u umaku od guscjejetre 1
Ramsteak u umaku od meda i sarenog papra 1,7
. Sote od ramsteaka, trganci, sloZena salata 1




' Janjeci kare u zacinskim travama
Biftek na grancici ruzmarina
Biftek na Zaru s jajem 3
Biftek na Zaru 300 gr
Ramsteak na posteljici od prZenog luka 1
Teleci odrezak na Zaru
Lungic na Zaru
Lungic punjen kravljim sirom i vlascem na hrskavom speku 7
Piletina punjena slanim sirom na Zaru 7
Pureci steak na Zaru
Cevapi sa pomfritom, luk, ajvar
Pecena svinjska rebra 1
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PRILOZI

Povrée sa Zara
Povrée na maslacu 7
Hajdina kasa
Kroketi 1,3
Njoki 1,3
Domagci Siroki rezanci 1,3
Trganci na kosanoj masti 1
Pole krumpir
Dalmatinska garnitura
Pomess fritess

l Pekarski krumpir




Sampinjoni na Zaru
RiZa sa vlascemivrhnjem 1,7
Pole od batata
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SALATE

SlozZena salata
(kupus, zelena, radic)

Zelena salata
Kupus zeleni
Kupus crveni
Radic salata
Salata od rajcice
Salata od paprike
Salata od krastavaca

Salata od pecene paprike
Sopska - sloZena salata sa slanim sirom
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SIREVI

Sirsvrhnjem 7
Sirni tanjur 7
(izbor domacih sireva )

l Tecaj 1€ = 7,53450 kn




BQ Tecaj1€ = 7,53450 kn
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SLATKA JELA

Strukli sa sirom 1,3,7

Savijaca od jabuka 1
Savijaca od maka 1,7
Palacinke sa sladoledom i vruéim preljevom od
Sumskog voca 1,3,7
Palacinke sa sladoledom i prZenim bucinim kosticama 1,3,7
Palacinke sa cokoladom 1,3,7
Palacinke sa nutellom 1,3,7,8
Palacinke sa marmeladom 1,3,7
Kuhkuruzna zlevanka sa orasima i dzZemom sa umakom od
Sumskog voca 1,3,7,8
Vocna salata
Torta od cokolade 1,3,7
Torta odsirailimuna 1,3,7
Kup Dubravka 1,3,7




